WEINGUTAMSTEIN

SILVANER
BRUT

LUDWIGS WINZERSEKT

Wir ernten unsere Trauben speziell fr die
Sektbereitung per Handlese und setzen
natirlich auf die traditionelle Flaschengéarung.
Unsere Trauben werden nur sehr schonend
gepresst, fur grofitmaogliche Prazision und
geschmackliche Transparenz.

Die Grundweine werden eher oxidativ als
reduktiv, ohne Schwefelung auf der Vollhefe
ausgebaut. Nach Fillung verbleiben die
Rohsekte mindestens 36 Monate auf der Hefe,
bevor degorgiert wird.
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AROMATIK

Unser Apero-Schaumer erfrischt und belebt im
Duft mit Granng-Smith-ApfeIn, kandierten
Zitrusfrichten, Mandeln und floralen
Anklangen. Weniger hefige Wirze, dafiir mehr
Frische und Leichtigkeit stehen im Fokus.
Weich wirkende, feine Perlage und eine
ausgewogene Harmonie von Sufie und Saure
bestimmen das Geschmacksbild.

ANALYSE
Alkohol: 11,5 %VOL
Saure: 55¢g/l

DEUTSCHER SEKT /0,75 L/ ENTHALT SULFITE
IN DEN EIGENEN WEINBERGEN OKOLOGISCH ERZEUGT / DE-0K0-022
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